
le pizze
Margherita 7,5
Pomodoro pelato, fior di latte di Agerola,
basilico e olio evo

Cosacca  7,5
Pomodoro pelato scamosciato di pecora irpino e olio evo

Parma  13
Pomodorino datterino, fior di latte
e all’uscita: prosciutto crudo di Parma, rucola,
scaglie di Parmigiano Reggiano 36 mesi e olio evo

Capricciosa Iberica 15
Pomodoro pelato, salame napoli , olive nere, funghi,
carciofi arrosto, fior di latte e all’uscita: prosciutto
cotto iberico, basilico e olio evo

Carcioffola arrustuta  14
Crema di carciofi, carciofi, fior di latte di Agerola, prezzemolo,
guanciale alla brace, scamosciato di pecora irpino e olio evo

Salsiccia e  friarielli  12
Salsiccia pezzente selezione Bertie’s, salsa e
cime di friarielli, provola di Agerola e olio evo.

Made in Bertie’s 12
Porchetta made in Bertie’s, patate al forno, 
provola e mayo al rosmarino

Diavola a mò di Bertie’s 12
Fior di latte, salame Napoli, olive nere, nduja,
stracciata di bufala dop, basilico e olio evo

le pizze in pala                                                        

Napoletana nuda e cruda  13
Focaccia farcita con coulis di pomodoro freddo,
pomodorini datterini semidried a spicchi,
origano dell’Agro Nocerino Sarnese,
acciughe del Cantabrico, basilico e olio evo.

Cinghialotta 12
Fonduta di bufala, ragù di cinghiale,
olio evo bio e basilico.
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Picanha 15
Stracciata di bufala campana DOP, erbette di campo,
salume di picanha made in Bertie’s, limone  e olio evo

Pop pala  18
Carpaccio di salmone marinato homemade, avocado,
caprino, salsa teryaki e olio evo

Venticano  14
Stracciata di bufala campana DOP, capocollo avellinese,
pomodorino datterino semidried a spicchi ,basilico e olio evo.

Antica margherita 12
Filetto di pomodoro pelato arrosto, fior di latte, basilico e olio evo

4 Formaggi 16
Quattro formaggi selezione Bertie’s basilico e olio evo

Tartufata 18
Caciocavallo irpino, tartufo e olio evo

Patanegra  16
Salsa di Parmigiano Reggiano 36 mesi, funghi, fior di latte 
di Agerola, cotto patanegra, olio evo e basilico
   

ciabatte
Domenica alle 13 16
Polpette al ragù napoletano,parmigiana di melanzane,
Parmigiano Reggiano 32 mesi basilico e olio evo

Acciughe e scarola 12
Scarola ripassata in padella con capperi e  olive nere 
Acciughe del Mar Cantabrico , pecorino romano dop e olio evo

A Marenn 14
Stracciata di bufala campana dop, mortadella bologna igp, 
pesto di pistacchio di bronte, olio evo

Genovese 14
Ragù alla genovese , pecorino romano dop e olio evo

Polpo in ciabatte 16
Ragù di polpo in cassuola, salsa al prezzemolo olio evo 



Speriamo
che tu abbia trascorso un’esperienza piacevole al Bertie’s 

bistrot. Se hai apprezzato le proposte dello chef 

 l’atmosfera accogliente, ti invitiamo a condividere la tua 
esperienza lasciando una recensione su 

Tripadvisor

Google
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Nuovi spazi,
nuovi orizzonti,
nuove emozioni

Le occasioni speciali meritano
un’atmosfera unica.

Emozioni senza confini:
la cornice perfetta per i tuoi 

momenti speciali.

Bertie’s Garden
Via XI Settembre 16, Marigliano (Na)
bertiesbistrotnola@gmail.com
www.bertiesbistrot.it

Password:
bbistrot2018




